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INFORME TECNICO, ADMINISTRATIVO Y FINANCIERO  

TALLERES (PATIA Y VILLA RICA) 
SOLICITUD  
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REQUERIMIENTO: 
 
 
 

 
 
 
 
DE ESTA SOLICITUD INICIAL SOLO SE REALIZO EL ITEM REFRIGERIOS, MATERIALES PARA TALLERES  E INSTRUMENTO DE 
CARACTERIZACION PARA EL TALLER
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COTIZACIONES 
 

 
 

 



4 

 

 

 



 

 

 
 
 
 



 

 

CUADROS COMPARATIVOS COTIZACIONES 
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DESARROLLO DEL EVENTO: 

INFORME EVENTO MINISTERIO DE EDUCACION 

RELACION DE REFRIGERIOS Y LOGISTICA ACTIVIDADES DE PROTOCOLO INICIO 

DEL EVENTO DIA 01 DE JUNIO FINALIZACION 01 DE JUNIO 2022 

 

 

DIA 1 MIERCOLES 1 JUNIO 

Se Ingresa al Instituto educativo bachillerato patia (sede centro) a las 2 de la tarde se esperan 40 

participantes (padres de familia) para el estudio de nutrición y alimentación en los estudiantes este 

evento esta programado hasta las 5 pm. 

 
Se inicia con la firma de las planillas de asistencia 

 

 

Inicio del taller: La persona encargada del taller cuenta con materiales tales como: papel periódico, 

marcadores, colores, borradores, tajalápiz, cinta de pegar con el fin de integrar a los participantes en 

las actividades a desarrollar. 
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Entrega de refrigerios: se entregó a cada participante un jugo natural un producto de panadería y 

una fruta. 
 
 
 

 

 

 

 

 
Transcurrió el evento con la participación de los padres. 
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Recolección de desechos: Se maneja el protocolo de recolección de basuras para ello se utilizan las 

bolsas de colores correspondientes. 
 
 
 
 

planillas de asistencia del evento: al iniciar el evento los participantes deben colocar en la planilla la 

información personal correspondiente tal como nombre cedula teléfono correo electrónico y firma, 

esto con el fin de llevar una estadística de asistencia y verificar si se cumplió con el objetivo. 
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Sobre las 5.00 pm se da por terminado el evento. 
 

SEGUNDO TALLER 2 DE JUNIO EN LA CIUDAD DE VILLARICA 
 
INICIO DEL EVENTO 2 DE JUNIO FINALIZACION EL MISMO 2 DE JUNIO 2022 

DIA JUEVES 2 JUNIO: Se Ingresa al Instituto Educativo Técnica Zenón a las 8.30 am se esperan 40 participantes 
para el estudio de nutrición y alimentación en los estudiantes se terminará el evento a las 11:30 am. 

 
Se inicia la jornada con la lista de asistencia 

 
Al ingresar al colegio se tomó los datos de los participantes en las planillas correspondientes 



13 

 

 

 

 

Se cuenta en este taller con materiales (papel periódico, lápices, borradores, tajalápiz, marcadores, 

cinta etc.) para desarrollar las actividades correspondientes, con los padres de familia. 

El tema igual que en la cuidad de patia, estudio de nutrición y alimentación en los estudiantes 
 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO DEL DESARROLLO DEL EVENTO 
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ENTREGA DE REFRIGERIO: Se entrega a cada participante un producto de panadería un jugo 

natural y una fruta. 
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En esta misma ciudad villa rica  se realiza el segundo taller que inicia a las 2 de la tarde, nuestro 

personal se      desplaza al Instituto Educativo Simón Bolívar para llevar a cabo allí la misma Logistica 

del taller realizado en la mañana. Se espera terminar el taller a las 5 pm. 

 

RECOLECCION DE DESECHOS: Se realiza el protocolo correspondiente para recoger los desechos derivados 

del evento 
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LISTAS DE ASISTENCIA 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

DESARROLLO DEL TALLER 



17 

 

 

 
 
 
 

 

ENTREGA DE REFRIGERIO: Se entrego un producto de panadería un jugo natural y una fruta 
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ENCUESTA DE SATISFACCION RECOLECCION DE DESECHOS Y SE DIO POR CULMINADO EL EVENTO. 
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EVENTO TALLERES UAPA CUARTO TALLER SAN BACILIO DE PALENQUE Y MARIA LA BAJA) 

REQUERIMIENTO: 

 

 

 

 
DE ESTA SOLICITUD INICIAL SOLO SE REALIZO EL ITEM REFRIGERIOS EL ITEM MATERIALES TALLERES E INSTRUMENTO DE 
CARACTERIZACION PARA EL TALLER. 
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COTIZACIONES: 

 



3 

 

 

 



4 

 

 

 

 
 



5 

 

 

CUADRO COMPARATIVO 
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COTIZACION FIRMADA POR PARTE DE LA UAPA 
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DESARROLLO DEL EVENTO 
 

 
INFORME EVENTO MINISTERIO DE EDUCACION 

RELACION DE REFRIGERIOS Y LOGISTICA ACTIVIDADES DE 
PROTOCOLO 

INICIO DEL EVENTO DIA 09 DE JUNIO MARIA LA BAJA 
FINALIZACION 09 DE JUNIO 2022 

 
 

 
DIA JUEVES 9 JUNIO 

Se Ingresa al I.E.T.A San Jose de Playón a las 8.00 am se esperan 40 participantes para el 

estudio de nutrición y alimentos en los estudiantes el evento está programado para culminar a las 

12:00 del día. 

 

 
Se inicia con la toma de asistencia al ingreso del evento 
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SE DA INICIO AL TALLER: Se tienen los elementos necesarios para el desarrollo del taller y las 

personas asistentes puedan participar de las actividades que se tiene planeadas. 
 

 

 

 



1

0 

 

 

 
 

 

REFRIGERIO: Se da a cada participante un producto de panadería un jugo natural y una fruta 
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1 

 

 

ENCUESTA DE SATISFACCION 
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2 

 

 

Se realiza la recolección de desechos con los protocolos correspondientes. 
 
 
 

 

Se  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

termina el evento y el personal se traslada al I.E.T.A de San Pablo María la baja para dar inicio al 

otro taller a la 1:30 pm. 
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RELACION DE REFRIGERIOS Y LOGISTICA ACTIVIDADES DE 
PROTOCOLO 

INICIO DEL EVENTO DIA 09 DE JUNIO 1.30 PM MARIA LA BAJA 
FINALIZACION 09 DE JUNIO 2022 

 

 
SEGUNDO TALLER EL MISMO DIA 

 

 
SE INICIA CON LA FIRMA DE LA PLANILLA DE ASISTENCIA 

 
 
 

 
 
 
 



1

4 

 

 

SE DA INICIO AL TALLER: SE EVIDENCIA LA PARTICIPACION DE LOS PADRES EN EL TALLER, SE MANEJAN 
                       MATERIALES PARA ESTE EVENTO (PAPEL PERIODICO, COLORES,LAPICES,MARCADORES) 
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SE HACE ENTREGA DEL REFRIGERIO: Se entrega a cada participante un producto de panadería un 

jugo y una fruta. 
 
 

 

SE RECOGEN LOS DESECHOS CORRESPONDIENTES Y SE DEJA TERMINADO EL EVENTO 5 PM 
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INFORME EVENTO MINISTERIO DE EDUCACION 

RELACION DE REFRIGERIOS Y LOGISTICA ACTIVIDADES DE PROTOCOLO 

INICIO DEL EVENTO DIA 10 DE JUNIO SAN BACILIO DE PALENQUE 
FINALIZACION 10 DE JUNIO 2022 

 

 
DIA VIERNES 10 JUNIO 

 

Se Ingresa al I.E.T.A. Benkos Bioho Palenque a las 9.00 am se esperan 40 

participantes para el estudio de nutrición y alimentación en los estudiantes. Y 

se termina el evento a las 12:30 del día 

Se inicia la jornada con la lista de asistencia 

 
 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO LISTAS DE ASISTENCIA 
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SE DA INICIO AL EVENTO: 
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SE ENTREGA EL REFRIGERIO CORRESPONDIENTE: Se entrega un producto de panadería un jugo 

natural y una fruta. 
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SE REALIZA LA RECOLECCION DE DESECHOS: 
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CON LA ENCUESTA DE SATISFACCION SE DA POR TERMINADO EL EVENTO 
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INSTRUMENTO DE CARACTERIZACION TALLERES: SE ENTREGO ESTE MATERIAL PARA SER DILIGENCIADO POR LOS ASISTENTES AL EVENTO 
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CULMINANCION LOS TALLERES  
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EVENTO SANTAMARTA 

Programa de formación para el bienestar y el empoderamiento de la mujer 
maestra - Magdalena 

 
SOLICITUD: 
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RECOMENDACIONES ENVIADAS POR WHATSAPP 
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COTIZACIONES HOTELES: 
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Santa Marta; viernes, 1 de julio de 2022 

Señora 

Nubia Narvaez 

 
(P) +57- 322 3075191 

 
¡Bienvenida a Santa Marta Marriott Resort Playa Dormida! 

 

En nuestro Marriott Resort, creamos experiencias enriquecedoras con espacios sofisticados inspirados en la esencia verde del 

paisaje Samario. Diseño sofisticado con creativa utilización de recursos nativos y texturas ancestrales que despiertan nuevas 

formas de pensar al viajar a Santa Marta, Colombia. Nuestro Resort está bien conectado con el aeropuerto (a 5 minutos 

en automóvil) y ofrece acceso directo privilegiado a la playa. 

 
Encuentre un espacio para relajarse y dar lo mejor de si mismo en una de nuestras 140 habitaciones con vista parcial al mar 

o inspírese en una de nuestras 28 suites con impresionante vista al mar. Disfrute de un Viaje brillante® ya sean vacaciones en 

familia, una escapada romántica o una conferencia en Santa Marta. 

 
¿Planifica un evento? Somos expertos en la preparación de experiencias atractivas que empoderan a los asistentes con un 

amplio espacio para más de 400 invitados y servicio de banquetes completo además de nuestros restaurantes y bares, 1525 

y Cayeye en los que sus invitados podrán disfrutar de la gran variedad gastronómica que ofrece Santa Marta, opciones únicas 

para entretenimiento. 

 
Haga planes para una estancia inolvidable en el Santa Marta Marriott Resort Playa Dormida y disfrute de estos beneficios: 

 
Set up / Mo ntaje: 

M e e t i n g name/ No nombre re d el E ve n t o : 

Escuela - 5 cms Distanciamiento 

Evento, Estrategia y logística 

#Attend ees / Asistentes: 

Date o f event/ Fe c h a d el E ve n t o : 

55 

25 

 
de 

 
agosto 2022 

 

FOOD& BEVERAGE  /  ALIMENTACION 

DESCRIPTION / DESCRIPCION UNIT PRICE / PRECIO UNITARIO QUANTITY / CANTIDAD TOTAL 

martes 19 d e ju l i o d e 2022 

Estación de Café con Galletas $34,000 55 $ 1, 870, 000 

Tabla de quesos importados $20,000 55 $ 1, 100, 000 

Estación de Panes $12,000 55 $ 660, 000 

Almuerzo Buffet $95,000 55 $ 5 , 225 , 000 

Receso 2 Opciones + Bebida Fría $26,000 55 $ 1, 430, 000 

 SUBTOTAL F& B $ 10, 285 , 000 

 

MISCELL AN EOUS  /  MISCELANEOS 

DESCRIPTION / DESCRIPCION UNIT PRICE / PRECIO UNITARIO QUANTITY / CANTIDAD TOTAL 

martes 19 d e ju l i o d e 2022 

Meseros $150,000 7 $ 1, 050, 000 

Proyección Tayrona 1 $1,195,200 1 $ 1, 195 , 200 

Sonido Tayrona 1 $561,600 1 $ 561, 600 

Computador portátil $180,000 1 $ 180, 000 

Canal dedicado WIFI 10 MB $900,000 1 $ 900, 000 

Asistente de tecnica Permanente $220,000 1 $ 220, 000 

 SUBTOTAL  MISCELL AN EOUS $ 4, 106 , 800 

 

MEETING SPACE / SALONES 

DESCRIPTION / DESCRIPCION UNIT PRICE / PRECIO UNITARIO QUANTITY / CANTIDAD TOTAL 

martes 19 d e ju l i o d e 2022 

Salón Tayrona 1 con vista al mar 
(8:00am-6:00pm) 

$1,500,000 1 $ 1, 500, 000 

 SUBTOTAL   ROOM   RENTAL $ 1, 500, 000 

 

 
 

Prep ared b y/ Prep arad o p o r: 

 

 
Katherine González 

SUBTOTAL    EVENTOS $ 15 , 891, 800 

Tax / impuesto IVA19% $0 

Tax / impuesto al consumo 8% $822,800 

Servicio del 10% $1,028,500 

TOTAL EVENTOS $ 17 , 743, 100 
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RECESOS 
2 opciones + bebida fría 

 
 

 
OPCIONES SALADAS 

• Croissant de jamón y queso 

• Empanadas de la casa (x 2 und) suero y ají 

• Mini Carimañola de carne (x 2 und) ají criollo, y suero 

• Mini wrap de cerdo asado y guacamole. 

• Mini sándwich con ensalada de atún y tomate 

• Chapata con pollo bbq, queso y vegetales. 

• Pan de cereales con vegetales al grill (Healthy) 

• Mini sandwich de roast beef y pepinillo 

• Bagel con queso amarillo, y jamón de pavo 

• Baguetino de 3 quesos 

• Satay de pollo con salsa teriyaki 

• Mini quiche de jamón y queso. 

• Mini Pan de bono (x 2 und) 

• Mini paninni capresse 

• Tortilla de papa la Española con salami 
Sandwich en pan integral con jamón de pollo 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

• Pastelito de pollo hojaldrado 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
SANTA MARTA MARRIOTT RESORT PLAYA DORMIDA 

M A R R I O T T H O T E L S | TRAVEL BRILLIANTLY 

(M) +60–5–4410000 | Carrera 3 No 142-60 Bello Horizonte Santa Marta Colombia 
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OPCIONES DULCES 

• Magdalena de zanahoria y jengibre 

• Muffins de vainilla 

• Salpicón de frutas 

• Napolitana de chocolate 

• Cheese cake de frutos rojos 

• Berlina de chocolate 

• Napolitana de crema 

• Pie de limón 

• Parfaitt de con fruta de temporada 

• Chicharrón de hojaldre con bocadillo (pastel 

gloria) 

• Cake de chocolate 

• Donas 

• Eclairs rellenos y ganache de chocolate 

• Galleta de almendra (Healthy) 

 

 

COLOMBIANO 
 

ENTRADAS 

• Ajiaco con pollo, mazorca, guascas, cilantro, crema y alcaparras 

• Display de fruta típica y exótica 

• Calentao de frijoles y carnes. 

• Estación de panadería artesanal típica y regional (pan de bono, 

enyucado, almojábana, pande maíz, bollo limpio). 

• Estación de quesos (campesino, costeño, suero) 

• Ceviche mixto del pacífico 

• Fritos típicos (carimañola, arepa de huevo, empanada) con ají y guacamole 

• Mini picada colombiana (chorizo, morcilla, papas criollas fritas) 

• Ensalada campesina con vinagreta de tomate de árbol 

• Montaditos con ensalada de atún y pollo desmechado 

• Ensalada costeña 

• Ceviche de mango, con cilantro y maní 

• Patacones con cerdo mechado y hogao. 
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PROTEÍNAS Y GUARNICIONES 

• Posta cartagenera. 

• Pollo a la criolla. 

• Sobrebarriga. 

• Pescado frito al coco. 

• Empanadas de carne. 

• Papas chorreadas. 

• Arroz con coco. 

• Cayeye (plato típico del Caribe). 
 
 

GOURMET 
 

ENTRADAS 

• Ensalada Nicoise con atún. 

• Ensalada de lechugas y queso mozzarella, con nueces caramelizadas 

• Ensalada de papas y pollo a la alemana. 

• Display de fruta tajada y entera 

• Variedad de quesos nacionales e importados (campesino, sabana, holandés) 

• Estación de panadería selecta (campesino, artellano, focaccia, grisinis) 

• Aderezos: (queso azul, italiano y albahaca) 

• Ceviche de salmón, al vino blanco y alcaparras. 

• Ceviche de mixto. 

• Causas con tartar de aguacate y ensaladilla de pollo 

• Carpaccio de res con tapenade, y aroma de mostaza 

PROTEÍNAS Y GUARNICIONES 

• Estación de carving (roast beef, lomo de cerdo, pollo) 

• Bísquet de langostinos con aroma de brandy 

• Medallón de res en salsa de queso azul 

• Chop suey de pollo teriyaki 

• Filete de pescado blanco al beurre blanc 

• Salteado de patatas a lo pobre con oliva y ajo 

• Arroz con frutos secos 
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DETALLES DE ADICIONALES: 
 

 

• Estación de Café: Café juan Valdez, Variedad de Te Stash, chocolate, leche 

caliente, jugo de naranja, agua mineral y variedad de frutos secos, 

• Estación de Panes: Muffins, Galletas, Mini Croissant y Mini cake de zanahoria. 

 
• Proyección Salón Tayrona 1: 2 Videobeam de 5500 lummens + 2 pantallas de proyección 

eléctrica 4*3 

• Sonido salón Tayrona 1: Amplificación de sonido a techo + 1 micrófono inalámbrico de mano 

 
TERMINOS Y CONDICIONES 

• Las tarifas son netas 

• Todos los cargos en el Hotel se hacen en pesos colombianos (COP) para lo cual se 

utilizará la tasa de cambio vigente a la fecha de pago de grupo. 

• El cargo del 10% de propina se paga en su totalidad al personal de bebidas & alimentos y 

es completamente voluntario y a discreción del cliente. 

• Cualquier disminución en el consumo de bebidas & alimentos puede incrementar el valor de la 
renta del salón. 

• Requerimientos adicionales como mobiliario temático, Transfer o transporte y 

decoración, deben ser contratados con un proveedor externo 

La presente cotización es de carácter informativo y no representa un bloqueo de salones o 

habitaciones, por consiguiente, el Hotel dispondrá libremente de sus instalaciones hasta no 

tener esta cotización firmada y aprobada por el cliente junto con el pago del 100% del evento, 

las consignaciones de los pagos se deben hacer a través de una transferencia bancaria a la 

cuenta de ahorros Bancolombia número 040-000252-46 a nombre de Alianza Fiduciaria Hotel 

Marriott Santa Marta NIT: 830.053.812-2. 

Declaro que la información que he suministrado es verídica y doy mi consentimiento expreso e 

irrevocable a Fideicomiso Hotel Marriott Santa Marta Playa Dormida de Aceptación de esta 

propuesta: 

Nombre: NUBIA NARVAEZ 

CC: 

Correo Electrónico: 

Teléfono Titular: 

Dirección de Residencia: 

Firma   

Fecha    

En caso de que los requerimientos sean modificados, con gusto revisaremos nuevamente la 

propuesta. 

 
Katherine González P. | Sales Coordinador 

Santa Marta Marriott Resort Playa Dormida 

Carrera 3 No 142-60 Bello Horizonte Santa Marta, Colombia 

M +57 318 535 5730 | F (5) 441-0000 Ext. 6405 | marriott.com/smrmc 
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SubTotal $ 

 

 

  

10.080.000 

 

 

 

     

 

condiciones y precios fijados por el hotel. 
IPC 8.00% $ 

  

Total $ 

 

- 

 

 

 

  
 

OPERADORES HOTELEROS REGENCY S.A 

NIT: 830.097.922-3 

www.hotelsantorini.com.co - 

www.hotelregency.com.co 

Carrera 7 N° 127-21 Bogotá - Colombia 

Teléfono: (57+1) 580 33 33 (57+5) 432 94 00 Cotización N° 

0013-2022 

 SERVICIO DE ALIMENTO Y BEBIDAS  

Cant. Días Descripción del Producto o Servicio 
 

Valor Unidad 
 

Valor Total 

55 2 Estación de café (Agua,  A ro má t i c a , Café, gal letas) 
 

$ 9.000 $ 990.000 

55 2 Almuerzo (Ent rada , Plato fuerte, Postre y Bebida)  
 

$ 45.000 $ 4.950.000 

55 2 Coffe Break Am (opcion de pasaboca ligero y Bebida) 
 

$ 18.000 $ 1.980.000 

55 2 Coffe Break Pm (opcion de pasaboca ligero y Bebida) 
 

$ 18.000 $ 1.980.000 

1 2 Almuerzo (Ent rada , Plato fuerte, Postre y Bebida)  persona alojada 
 

$ 45.000 $ 90.000 

1 2 Cena (Entrada, Plato fuerte, Postre y Bebida)  persona alojada  $ 45.000 $ 90.000 

 
 
 

 
Cant. Días Descripción del Producto o Servicio 

 
Valor Unidad Valor Total 

1 2 Alquiler de salon 
 

$ 600.000 $ 1.200.000 

1 2 Alquiler de sonido 
 

$ 180.000 $ 360.000 

1 2 Alquiler de video computador 
 

$ 180.000 $ 360.000 

1 2 Alquiler de video Beam 
 

$ 180.000 $ 360.000 

3 2 Servicio de mesero 
 

$ 110.000 $ 660.000 

   
SubTotal 

 
$ 2.940.000 

   IVA 19.00% $ 558.600 
 

 
 
 
 
 
 

Brenda Moreno 

Ejecutiva Comercial Tour & Travel 

Solicitud realizada por Brenda Moreno 

E-mail 

Teléfono 

 

 

3246515244  Anticipado 

 

 

 

1/07/2022 

 

 

Complejo     

Cant. Noches 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

de este impuesto hasta el 31 de diciembre de 2022. Tarifas Netas 

Subtotal 

IVA 19.00% 

  

http://www.hotelsantorini.com.co/
http://www.hotelregency.com.co/
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NOTAS IMPORTANTES: 

(571) 5921777 - 3160283870 

• El envío de la cotización del evento no supone reserva ni bloqueo del mismo. Se realizará el bloqueo del salón únicamente con correo o carta de 

garantía aprobando la oferta y condiciones del mismo, además de un anticipo del 50% del total del evento y compromiso de pago  en su totalidad 

antes del inicio del mismo. 

• Cualquier cambio o modificación en logística o solicitudes adicionales durante el desarrollo del evento por parte del cliente, estarán sujetas a 

confirmación por parte del hotel y éstos pueden generar costos adicionales, los cuales serán informados por parte del hotel a l cliente, en el 

momento de la solicitud o modificación. 

• Para garantizarle la prestación de un óptimo servicio y la calidad de los productos y servicios ofrecidos, es necesario que se realice la 

contratación del evento con información exacta del evento, como número de personas, tipo de montaje, hora de inicio y de terminación, de lo 

contrario pueden haber servicios que no se encontrarán disponibles en el momento de la modificación. El hotel requiere mínimo 48 horas hábiles 

de anticipación para confirmar o negar los servicios y cambios adicionales a los pactados en el momento de la aceptación del evento. 

• La propina es el 10% del valor total de alimentos y bebidas antes de impuestos y es completamente opcional. 

• OPERADORES HOTELEROS REGENCY S.A no se hace responsable de la pérdida en cualquier área del hotel, de los artículos de uso personal o del 

evento que se encuentren en poder del organizador del evento tales como: Computadores portátiles, tabletas, celulares, cámaras Fotográficas, 

cámaras de video, maletines de mano y cualquier otro objeto de valor, que no hayan sido entregados al hotel para su custodia mediante un acta 

donde se relacionen cada uno de ellos. Para su comodidad y el de los asistentes al evento, el hotel ofrece cajillas de seguridad en el área de 

recepción, que son de uso exclusivo para el área de eventos y banquetes. 

• El servicio de alquiler de salón va a sujeto al horario establecido en la cotización de incio a fin; tener presente que una vez se cumpla el tiempo 

pactado, tendrá un valor adicional que será cargado en la factura final del evento. 

 

POLITICAS DE CANCELACIÓN/MODIFICACION: 

• La cancelación de reservas o eventos confirmados debe ser realizado por escrito y enviado vía email. Los porcentajes descritos a continuación 

varían de acuerdo a los días de anticipación a la cancelación, suma que será exigible ejecutivamente, sin necesidad de requerimientos privados o 

judiciales y sin menos cabo de perjuicios adicionales que se pudieren causar. 

• Cancelación de 0 – 2 días antes del evento cobro del 100% 

• Cancelación de 3 – 4 días antes del evento cobro del 50% 

• Cancelación de 5 o más días antes del evento no hay cobro alguno. 

*Solo se puede realizar (1) una modificación de fecha con 5 dias de anterioridad del evento y están sujetas a disponibilidad. Al modificar la fecha el 

hotel no permitirá cambios ni cancelaciones y realizará el cobro del 100%. 

 

FORMA DE PAGO: 

• CONTADO: En el momento de confirmar el evento, se debe realizar un anticipo del 50% sobre el valor total del mismo para compañías que no 

cuenten con crédito. El 50% restante deberá estar cancelado antes del inicio del evento. 

• CREDITO: Confirmar con la ejecutiva a cargo de la cuenta de la compañía si cuentan con crédito, de ser así se deberá enviar una carta de 

garantía/orden de compra donde se indique que la compañía se hará responsable por el pago total del evento; esta deberá incluir los consumos 

que la compañía autoriza para ser cargados en la factura y demás documentos que se requieran. 

• CONSIGNACIÓN: En Bogotá: favor realizarla a la cuenta corriente Bancolombia Nº 05209318381 y en Santa Marta: favor realizarla a la cuenta 

corriente Bancolombia Nº 51737496381 a nombre de Operadores Hoteleros Regency SA y enviarla al e -mail cartera@hotelregency.com.co / 

carolina.mejia@hotelregency.com.co 

 

• LINK DE PAGO: Se podrá realizar el pago de su reserva a traves del siguiente link de pagos: 

https://www.psepagos.co/PSEHostingUI/ShowTicketOffice.aspx?ID=7140 Una vez realizado el abono, solicitamos se deberá enviar el comprobante 

del mismo al e-mail cartera@hotelregency.com.co / brenda.moreno@hotelregency.com.co 

 
• Política de tratamiento de datos personales al facilitar sus datos personales y de conformidad con la Ley 1581 de 2012, autoriza expresamente a 

Operadores Hoteleros Regency S.A, para el envío de comunicaciones por medios electrónicos (correos, sms, mms) y/o tradicionales, que 

Operadores Hoteleros Regency S.A comercializa sobre sus productos, servicios y campañas promocionales. 

Si no desea ser informado, puede enviar un correo a info@hotelregency.com.co con el Asunto: No publicidad. Todos los derechos de acceso, 

rectificación, cancelación y oposición de datos personales, los puede consultar en www.hotelregency.com.co – www.hotelsantorini.com.co 

mailto:cartera@hotelregency.com.co
mailto:carolina.mejia@hotelregency.com.co
http://www.psepagos.co/PSEHostingUI/ShowTicketOffice.aspx?ID=7140
mailto:cartera@hotelregency.com.co
mailto:brenda.moreno@hotelregency.com.co
mailto:info@hotelregency.com.co
http://www.hotelregency.com.co/
http://www.hotelsantorini.com.co/
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CUADRO COMPARATIVO: HOTELES 
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APROBACION EVENTO SANTAMARTA 
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SOLICITUD TIQUETE AEREO PROFESORA EVENTO SANTAMARTA 
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COTIZACION TIQUETE SANTAMARTA 
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APROBACION TIQUETE: 
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INFORME EVENTO SANTAMARTA 

BIENESTAR MUJER MAESTRA 

EVENTO A DESARROLLAR EL DIA 19 DE JULIO 
 

 
ESTE EVENTO SE INICIO EL DIA 18 DE JULIO CON LA LLEGADA DE LA PROFESORA QUE VA A DICTAR 

EL TALLER EL DIA 19 EN EL HOTEL CATEDRAL PLAZA EN SANTAMARTA. 

 

 
19 DE JULIO 

SE INICIA EL EVENTO 8 AM CON LA TOMA DE ASISTENCIA DE LOS PARTICIPANTES DONDE SE 

COLOCAN TODOS LOS DATOS PERSONALES CORRESPONDIENTES. 
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SE DA INICIO AL EVENTO: Donde la profesora encargada hace su presentación y da las pautas para 

el desarrollo del evento. (Mujer maestra empoderada) 
 

 

SOBRE LAS DIEZ DE LA MAÑANA SE DA UN ESPACIO PARA EL BREAK 
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ESTACION DE CAFE DISPONIBLE DURANTE EL EVENTO PARA LOS PARTICIPANTES. 
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SE INGRESA DE NUEVO AL SALON PARA CONTINUAR CON EL TALLER CORRESPONDIENTE 

TRANSCURRIO EL TALLER SIN EVENTO ALGUNO …DIMOS PASO A COMPARTIR EL ALMUERZO 
 

 

 

 
MENU 
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EN LA TARDE SE DIO ESPACIO PARA EL REFRIGERIO CORRESPONDIENTE 
 

 

 

 
Y SE CULMINO EL EVENTO CON LA ENTREGA DE REEMBOLSOS CORRESPONDIENTES. 
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CEDULAS REEMBOLSOS: 
 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 
 
 
 
 
 

 
 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 
 

 



 

 

 
 
 
 

 

 

 

GASTOS EXTRAS BANCARIOS POR CONSIGNACION NACIONAL 

 

 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FACTURA HOTEL CATEDRAL 

 



 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

FACTURA ESTRATEGIA EVENTOS TALLERES Y SANTAMARTA 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

 

 

CONCLUSIONES TALLERES PATIA, VILLARICA, SAN BASILIO DE PALENQUE Y MARIA LA BAJA 

 

1. Se realizaron los eventos en las ciudades correspondientes y las fechas asignadas 

2. Se conto con la participación de los padres de familia  

3. Se entrego a cada participante refrigerio (producto de panadería, jugo natural y fruta) 

4. Se desarrollaron los talleres con los materiales solicitados  

5. Se desarrollo el instrumento de caracterización del taller 

6. Se realizo la recolección de desechos con los protocolos correspondientes bolsa blanca, verde 

 

 

 

CONCLUSIONES EVENTO SANTAMARTA 

 

1. Se realizo el taller de acuerdo con la solicitud correspondiente 

2. Se desplazo a la persona encargada del evento de su ciudad de origen (Manizales a santamarta) 

3. Se tomo la asistencia correspondiente al ingresar al evento 

4. En los horarios correspondientes se sirvieron refrigerios am y pm 

5. Se ofreció el almuerzo correspondiente a cada participante 

6. Y finalmente se realizo la entrega de recursos económicos. 

 

 

 

 

AVANCE FINANCIERO: 
Una vez finalizado estos eventos el avance de ejecución del contrato al treinta (30) de JUNIO de 2020 es de 
51,88%, como se evidencia en el certificado de cumplimiento expedida por el supervisor.  
Valor ejecutado primer informe       $      8’225.441,61  
Valor ejecutado segundo informe   $ 266’227.072,11 
Valor ejecutado tercer informe   $   17’642.913,92 
Valor por ejecutar     $ 270’904.572,36 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

PARAFISCALES 
 
 
 
 
 

CERTIFICADO DE PAGO DE APORTES AL SISTEMA DESEGURIDAD SOCIAL Y 
PARAFISCALES 

 
 
 
 

Yo, JORGE EDISON GOMEZ GOMEZ, identificado con cedula de ciudadanía No. 
94.226.556 de Zarzal (Valle) en mi condición de Representante Legal de la empresa 
ESTRATEGIA Y LOGISTICA DE EVENTOS SAS identificada con NIT 901.004.465-8, 
certifico que durante los últimos seis (6) meses calendario legalmente exigibles, la empresa 
ha realizado el pago de los aportes al sistema de seguridad social y parafiscales exigidos 
por la ley y se encuentra al día y a paz y salvo por todo concepto relacionado con dichos 
aportes. 

 
Lo anterior en cumplimiento de lo dispuesto en el artículo 50 de la ley 789 de 2002 y el 
artículo 23 de la ley 1150 de 2007. 

 
 

Dada en Bogotá, a los 14 días del mes de Julio de 2022 

 
 

Cordialmente; 
 
 

 

JORGE EDISON GOMEZ GOMEZ 

C.C No. 94.226.556 de Zarzal (Valle) 

REPRESENTANTE LEGAL 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

PLANILLA 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


